MATA PELAJARAN : PRAKARYA- Pengolahan

ALUR TUJUAN PEMBELAJARAN

FASE : F1 (KELAS 11 Semester 1)
Penyusun : MGMPS PRAKARYA
Nama Sekolah : SMA NEGERI 1 KAUMAN
Tahun Pelajaran : 2023-2024
CAPAIAN HASIL TELAAH ALUR TUJUAN PROFIL |ALOKAS
NO | ELEMEN | PEMBELAJARA $AO£/I GP[E)-IF.II_EL'}I JSJ CAPAIAN PEM-IE-SLI;\I]_LX?}:R AN PEMBELAJARAN PELAJAR I
N PEMBELAJARAN PANCASILA [WAKTU
1 | Observasi | Peserta didik Mengeksplorasi produk | Penjelasan: Peserta didik mampu : Mendeskripsikan ide Beriman dan 6ijp
dan mampu olahan pangan higienis | Mendeskripsikan ide 1. Mendeskripsikan ide pengolahan produk bertakwa,
Eksplorasi | mengeksplorasi nusantar_a yang bernilai_ pengolahgn_ pr_oduk pengolahan produk pangan higienis berkebhineka
produk olahan ekonomis dari berbagai | pangan higienis nusantara pangan higienis nusantara dengan kata- | an global,
pangan higienis sumber, berdasarkan dengan kata-kata sendiri . mandiri
nusantara dan/atau | analisis ekonomi, nusantara dengan kata sendiri
mancanegara atau | teknologi, penyajian, Menjelaskan latar kata-kata sendiri Menjelaskan latar
produk non dan pemasaran belakang pemilihan ide 2. Menjelaskan latar belakang pemilihan ide
pangan yang pengolahan produk belakang pemilihan pengolahan produk
bernilai ekonomis pangan higienis nusantara ide pengolahan pangan higienis
dari berbagai _ produk pangan nusantara
sumber, Persp_ektlf_: o higieni Menaidentifikasi alasan
berdasarkan Mengidentifikasi alasan |g|en_|s nu_s.a_mtar_a en_gll €
analisis ekonomi, pemilihan bahan utama 3. Mengidentifikasi pemilihan bahan utama
teknologi, produk dengan potensi di alasan pemilihan produk dengan potensi
penyajian, dan sekitar tempat tinggal bahan utama produk di sekitar tempat tinggal
pemasaran peserta didik (kearifan dengan potensi di peserta didik (kearifan
local) sekitar tempat local)
tinggal peserta didik
(kearifan local)
2 | Desain/ Peserta didik Menyusun rencana Interpretasi: Peserta didik mampu : . Menyusun rancangan  |Beriman dan 10 jp
Perencanaa | mampu menyusun | dalam bentuk proposal 1. Menyusun rancangan proposal produk olahan |pertakwa,
n rencana dalam pembuatan produk proposal produk berkebhinekaa




CAPAIAN HASIL TELAAH ALUR TUJUAN PROFIL |ALOKAS
NO | ELEMEN | PEMBELAJARA :((AOQAPET.:_ENSI CAPAIAN 1L PEMBELAJARAN PELAJAR I
bentuk proposal olahan pangan higienis | Menyusun rancangan olahan pangan pangan higienis n global,
pembuatan produk | nusantara berdasarkan proposal produk olahan higienis nusantara nusantara mandiri,
ﬁ!ahan_ pangan !{(&dianl ilmigh, i pangan higienis nusantara | o Membandingkan . Membandingkan contoh bernalar kritis
igienis eknologi, dan analisis

berdasarkan kajian | usaha sesuai potensi Aplikasi: C(I)n;oh produk E'.“’.d“‘? olahan pangan
ilmiah, teknologi, | nusantara dan hasil Membandingkan contoh olahan pangan igienis nusantara yang
dan analisis usaha | eksplorasi produk olahan pangan higienis nusantara sudah  ada  dengan
sesuai potensi higienis nusantara yang yang sudah ada rancangan ide produk
nusantara dan/atau sudah ada dengan dengan rancangan yang akan diolah
mancanegara dan rancangan ide produk ide produk yang akan | 3. Menentukan harga jual
hasil eksplorasi yang akan diolah diolah produk dan menganalisis

Menentukan harga jual 3. Menentukan harga perkiraan laba

produk dan menganalisis jual produk dan

perkiraan laba menganalisis

perkiraan laba
3 | Produksi Peserta didik Mengembangkan Interpretasi: Membuat Peserta didik mampu : . Membuat produk olahan |Beriman dan 10 Jp

mampu produk olahan pangan produk olahan pangan 1. Membuat produk pangan higienis bertakwa,
mer(;gtla(mkl)aagkan EigLeni_s nusr;:ntara higienis nusantara olahan pangan nusantara berlkeé)k:inekaa
produk olahan erbasis usaha e . n global,
pangan higienis berdasarkan proposal Menyajikan produk olahan higienis nusantara Menyajikan produk mandiri

nusantara dan/atau
mancanegara atau
produk non
pangan berbasis
usaha berdasarkan

dan ditampilkan dalam
bentuk penyajian dan
pengemasan yang
kreatif-inovatif serta
bertanggungjawab

pangan higienis nusantara
sesuai rancangan di
proposal

Aplikasi:

2. Menyajikan produk
olahan pangan
higienis nusantara
sesuai rancangan di
proposal

olahan pangan higienis
nusantara sesuai
rancangan di proposal
Mendesain kemasan
produk olahan pangan




CAPAIAN HASIL TELAAH ALUR TUJUAN PROFIL |ALOKAS
NO | ELEMEN | PEMBELAJARA :((AOQA GPE-II-':'ELT JSJ CAPAIAN PEM-l;lé\I]_l,JAﬁxR AN PEMBELAJARAN PELAJAR I
N PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
proposal dan mempromosikan secara | Mendesain kemasan . Mendesain kemasan higienis nusantara yang
ditampilkan dalam | visual dan virtual produk olahan pangan produk olahan kreatif dan inovatif
bentuk penyajian higienis nusantara yang pangan higienis Mempromosikan produk
d:g pirgg:t?;?san kreatif dan inovatif nusantara yang olahan pangan higienis
%/nO\?atif serta Mempromosikan produk kreatif dan in_ovatif nusantara secara visual /
bertanggungjawab olahan pangan higienis . Mempromosikan langsung maupun
mempromosikan nusantara secara visual / produk olahan virtual contoh di
secara visual dan langsung maupun virtual pangan higienis instagram dan
virtual contoh di instagram dan nusantara secara marketplace
marketplace visual / langsung
maupun virtual
contoh di instagram
dan marketplace
4 Refleksi Peserta didik Memberikan penilaian, | Perspektif: Peserta didik mampu : . Mendeskripsikan refleksiBeriman dan 6Jp
dan mampu argumentasi dan Mendeskripsikan refleksi | 1. Mendeskripsikan hasil kegiatan bertakwa,
Evaluasi memberikan rekomendasi produk hasil kegiatan pengolahan refleksi hasil kegiatan pengolahan produk berkebhinekaa
penilaian, pengolahan pangan produk olahan pangan pengolahan produk olahan pangan higienis |n global,
argumentasi dan higienis berdasarkan higienis nusantara olahan pangan nusantara mandiri,
rekomendasi kajian mutu, teknologi higienis nusantara . Merekomendasikan bernalar kritis
produk pangan dan ekonomi, Empati: _Merekomendasikan produk pengolahan
pengolahan serta dampak Merekomendasikan produk pengolahan pangan higienis

pangan higienis
atau produk non
pangan
berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan
ekonomi, serta
dampak
lingkungan/buday
a

lingkungan/budaya

produk pengolahan
pangan higienis nusantara
saat melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

Pengenalan diri:
Mengevaluasi kelemahan
dan keunggulan dari
produk olahan pangan

pangan higienis
nusantara saat
melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan
uji kelayakan produk

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari
produk olahan
pangan higienis

nusantara saat
melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari produk
olahan pangan higienis
nusantara yang telah
dibuat baik dari segi
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higienis nusantara yang
telah dibuat baik dari segi
mutu, teknologi pangan
dan dampak pada
lingkungan/budaya

Menemukan solusi untuk
pengembangan produk
olahan pangan higienis
nusantara

nusantara yang telah
dibuat baik dari segi
mutu, teknologi
pangan dan dampak
pada
lingkungan/budaya

4. Menemukan solusi
untuk pengembangan
produk olahan
pangan higienis
nusantara

mutu, teknologi pangan
dan dampak pada
lingkungan/budaya

. Menemukan solusi untuk

pengembangan produk
olahan pangan higienis
nusantara




ALUR TUJUAN PEMBELAJARAN

MATA PELAJARAN : PRAKARYA- Pengolahan
FASE : F2 (KELAS 11 Semester 2)
Penyusun : MGMPS PRAKARYA
Nama Sekolah : SMA NEGERI 1 KAUMAN
Tahun Pelajaran : 2023-2024
o | eiewen | cronn | xouperens | PASLIELMAH [ ruwan | ALRTORAR ] oL oS
PEMBELAJARAN YANG DITUJU PEMBELAJARAN PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
1 | Observasi Peserta didik mampu | Mengeksplorasi Penjelasan: Peserta didik mampu : Mendeskripsikan ide Beriman dan 6ijp
dan mengeksplorasi produk non pangan Mendeskripsikan ide 1. Mendeskripsikan ide pengolahan produk non | bertakwa,
Eksplorasi produk ol_ahan_ yang be(nilai _ pengolahan_ produk non pengolahan produk non pangan hasil berkebhineka
pangan higienis ekonomis dari pangan hasil _ pangan hasil perkebunan/pertanian | an global,
nusantara dan/atau berbagai sumber, perkebunan/pertanian . - | mandiri
mancanegara atau berdasarkan analisis | dengan kata-kata sendiri perkebunan/pertanian dengan kata-kata sendiri
produk non pangan ekonomi, teknologi, dengan kata-kata sendiri Menjelaskan latar
yang bernilai penyajian, dan Menjelaskan latar 2. Menijelaskan latar belakang pemilihan ide
ekonomis dari pemasaran belakang pemilihan ide belakang pemilihan ide pengolahan produk non
berbagai sumber, pengolahan produk non pengolahan produk non pangan hasil
berdasarkan analisis pangan hasil _ pangan hasil perkebunan/pertanian
ekonomi, teknologi, perkebunan/pertanian . .
penyajian, dan perkel_Junar_l/pertf_;lnlan Men_g_ldentlflka5| alasan
pemasaran Perspektif: 3. Mengidentifikasi alasan pemilihan bahan utama
Mengidentifikasi alasan pemilihan bahan utama produk dengan potensi
pemilihan bahan utama produk dengan potensi di sekitar tempat tinggal
produk dengan potensi di sekitar tempat tinggal peserta didik (kearifan
di sekitar tempat tinggal peserta didik (kearifan local)
peserta didik (kearifan local)
local)
2 | Desain/ Peserta didik mampu | Menyusun rencana Interpretasi: Peserta didik mampu : 1. Menyusun rancangan Beriman dan 10 jp
Perencanaan | menyusun rencana dalam bentuk proposal | Menyusun rancangan 1. Menyusun rancangan proposal produk non bertakwa,
dalam bentuk pembuatan produk proposal produk non proposal produk non berkebhinekaa
proposal pembuatan | non pangan n global,




PROFIL |ALOKA
o | eieve | coamn | xouretens | FASLIELAR Ty | AORTOA T ORL e

PEMBELAJARAN YANG DITUJU PEMBELAJARAN PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
produk olahan berdasarkan kajian pangan hasil pangan hasil pangan hasil mandiri,
pangan higienis ilmiah, teknologi, dan | perkebunan/pertanian perkebunan/pertanian perkebunan/pertanian bernalar kritis
pler(_ja;a:k;n ‘ial'f"‘” anz;lI|S|_s usahatseSL:jal Aolikasi . Membandingkan contoh [2. Membandingkan contoh
ilmiah, teknologi, potensi nusantara dan plikasi: . .
dan analisis usaha hasil eksplorasi Membandingkan contoh prolc(iull; non /pangan' hasil proiu:; non /pangar} hasil
sesuai potensi produk non pangan hasil perkebunan/pertanian perkebunan/pertanian
nusantara dan/atau perkebunan/pertanian yang sudah ada dengan yang sudah ada dengan
mancanegara dan yang sudah ada dengan rancangan ide produk rancangan ide produk
hasil eksplorasi rancangan ide produk yang akan diolah yang akan diolah

yang akan diolah . Menentukan harga jual ~ [3. Menentukan harga jual

) produk dan menganalisis produk dan menganalisis

Menentukan harga jual erkiraan laba erkiraan laba

produk dan P P

menganalisis perkiraan

laba

3 | Produksi Peserta didik mampu | Mengembangkan Interpretasi: Membuat | Peserta didik mampu : 1. Membuat produk non  |Beriman dan 10 Jp

mengembangkan produk non pangan produk non pangan hasil | 1. Membuat produk non pangan hasil bertakwa,
produk olahan hasil perkebunan/pertanian pangan hasil perkebunan/pertanian berkebhinekaa
pangan higienis perkebunan/pertanian n global,

nusantara dan/atau
mancanegara atau
produk non pangan
berbasis usaha
berdasarkan proposal
dan ditampilkan
dalam bentuk

berbasis usaha
berdasarkan proposal
dan ditampilkan
dalam bentuk
penyajian dan
pengemasan yang
kreatif-inovatif serta

Menyajikan produk non
pangan hasil
perkebunan/pertanian
sesuai rancangan di
proposal

Aplikasi:

perkebunan/pertanian

. Menyajikan produk

produk non pangan
hasil
perkebunan/pertanian

Menyajikan produk non
pangan hasil
perkebunan/pertanian
sesuai rancangan di
proposal

mandiri




NO | ELemEn | . CAPAIAN | KOMPETENsI | AL LCA TUIUAN PEMBELAJARAN | PELAJAR | 1
PEMBELAJARAN YANG DITUJU PEMBELAJARAN PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
penyajian dan bertanggungjawab Mendesain kemasan sesuai rancangan di Mendesain kemasan
pengemasan yang mempromosikan produk non pangan hasil proposal produk non pangan hasil
kreatif—inova_tif serta secara visual dan perkebunap/pertqnian | 3. Mendesain kemasan perkebunan/pertanian
bertanggungj_awab virtual yang kreatif dan inovatif produk non pangan yang kreatif dan inovatif
mempromosikan . .
secara visual dan Mempromosikan produk hasil _ Mempromosikan produk
virtual non pangan hasil perkebunan/pertanian non pangan hasil

perkebunan/pertanian yang kreatif dan perkebunan/pertanian
secara visual / langsung inovatif secara visual / langsung
maupun virtual contoh | 4 Mempromosikan maupun virtual contoh
di instagram dan produk non pangan di instagram dan
marketplace hasi
asil marketplace
perkebunan/pertanian
secara visual / langsung
maupun virtual contoh
di instagram dan
marketplace
4 Refleksi dan | Peserta didik mampu | Memberikan Perspektif: Peserta didik mampu : Mendeskripsikan Beriman dan 6Jp
Evaluasi memberikan penilaian, argumentasi | Mendeskripsikan 1. Mendeskripsikan refleksi hasil kegiatan  |bertakwa,
penilaian, dan rekomendasi refleksi hasil kegiatan refleksi hasil kegiatan pengolahan produk non |berkebhinekaa
argumentasi dan produk non pangan pengolahan produk non pengolahan produk non pangan hasil n global,
rekomendasi produk | hasil pangan hasil perkebunan/pertanian  |mandiri,

pengolahan pangan
higienis atau produk
non pangan
berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan ekonomi,
serta dampak
lingkungan/budaya

perkebunan/pertanian
berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan ekonomi,
serta dampak
lingkungan/budaya

perkebunan/pertanian

Empati:
Merekomendasikan
produk non pangan hasil
perkebunan/pertanian
saat melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

pangan hasil
perkebunan/pertanian
2. Merekomendasikan
produk non pangan
hasil
perkebunan/pertanian
saat melaporkan hasil

kegiatan berdasarkan uji

kelayakan produk

. Merekomendasikan

produk non pangan hasil
perkebunan/pertanian
saat melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari produk

non pangan hasil

bernalar kritis
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Pengenalan diri:
Mengevaluasi
kelemahan dan
keunggulan dari produk
non pangan hasil
perkebunan/pertanian
yang telah dibuat baik
dari segi mutu,
teknologi pangan dan
dampak pada
lingkungan/budaya

Menemukan solusi
untuk pengembangan
produk non pangan hasil
perkebunan/pertanian

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari produk
produk non pangan
hasil
perkebunan/pertanian
yang telah dibuat baik
dari segi mutu,
teknologi pangan dan
dampak pada
lingkungan/budaya

. Menemukan solusi

untuk pengembangan
produk non pangan
hasil
perkebunan/pertanian

perkebunan/pertanian
yang telah dibuat baik
dari segi mutu, teknologi
pangan dan dampak pada
lingkungan/budaya

. Menemukan solusi untuk

pengembangan produk
non pangan hasil
perkebunan/pertanian




ALUR TUJUAN PEMBELAJARAN

MATA PELAJARAN : PRAKARYA- Pengolahan
FASE : F3 (KELAS 12 Semester 1)
Penyusun : MGMPS PRAKARYA
Nama Sekolah : SMA NEGERI 1 KAUMAN
Tahun Pelajaran : 2023-2024
o | eiewen | cronn | xouperens | PASLIELMAH [ ruwan | ALRTORAR ] oL oS
PEMBELAJARAN YANG DITUJU PEMBELAJARAN PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
1 | Observasi Peserta didik mampu | Mengeksplorasi Penjelasan: Peserta didik mampu : Mendeskripsikan ide Beriman dan 6ijp
dan mengeksplorasi produk olahan pangan | Mendeskripsikan ide 1. Mendeskripsikan ide pengolahan produk bertakwa,
Eksplorasi produk ol_ahan_ mancanegarayang pengolahan produk pengolahan produk olahan pangan berkebhineka
pangan higienis bernilai ekonomis dari | olahan pangan olahan pangan mancanegara dengan an global,
nusantara dan/atau berbagai sumber, mancanegara dengan g mandiri
mancanegara atau berdasarkan analisis | kata-kata sendiri mancanegara dengan kata-kata sendiri
produk non pangan ekonomi, teknologi, kata-kata sendiri Menjelaskan latar
yang bernilai penyajian, dan Menjelaskan latar 2. Menijelaskan latar belakang pemilihan ide
ekonomis dari pemasaran belakang pemilihan ide belakang pemilihan ide pengolahan produk
berbagai sumber, pengolahan produk pengolahan produk olahan pangan
berdasarkan analisis olahan pangan olahan pangan mancanegara
ekonomi, teknologi, mancanegara . et .
penyajian, dan manca_mega_rg _ Men_g_ldentlflka5| alasan
pemasaran Perspektif: 3. Mengidentifikasi alasan pemilihan bahan utama
Mengidentifikasi alasan pemilihan bahan utama produk dengan potensi
pemilihan bahan utama produk dengan potensi di sekitar tempat tinggal
produk dengan potensi di sekitar tempat tinggal peserta didik (kearifan
di sekitar tempat tinggal peserta didik (kearifan local)
peserta didik (kearifan local)
local)
2 | Desain/ Peserta didik mampu | Menyusun rencana Interpretasi: Peserta didik mampu : . Menyusun rancangan  |Beriman dan 10 jp
Perencanaan | menyusun rencana dalam bentuk proposal | Menyusun rancangan proposal produk olahan |bertakwa,
dalam bentuk pembuatan produk proposal produk olahan pangan mancanegara berkebhinekaa
proposal pembuatan | olahan pangan pangan mancanegara n global,




o | eieve | coamn | xouretens | FASLIELAR Ty | AORTOA T ORL e
PEMBELAJARAN YANG DITUJU PEMBELAJARAN PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
produk olahan mancanegara 1. Menyusun rancangan 2. Membandingkan contoh |mandiri,
pangan higienis berdasarkan kajian Aplikasi: proposal produk olahan produk olahan pangan bernalar kritis
pler(_ja;arksn Iiajlgn |Im|Iz_71h_, teknr?logl, dgn Me?bkan(ljlﬂgkan contoh pangan mancanegara mancanegara yang sudah
Iimiah, teknologl, analisis usana sesual produk olahan pangan 2. Membandingkan contoh ada dengan rancangan ide
dan analisis usaha potensi nusantara dan | mancanegara yang duk olah duk kan diolah
sesuai potensi hasil eksplorasi sudah ada dengan produk olanhan pangan produxyang akan diola
nusantara dan/atau rancangan ide produk mancanegara yang sudah [3. Menentukan harga jual
mancanegara dan yang akan diolah ada dengan rancangan produk dan menganalisis
hasil eksplorasi ide produk yang akan perkiraan laba

Menentukan harga jual diolah

produk dan _ 3. Menentukan harga jual

menganalisis perkiraan duk d lisi

laba produk dan menganalisis

perkiraan laba
3 | Produksi Peserta didik mampu | Mengembangkan Interpretasi: Membuat | Peserta didik mampu : 1. Membuat produk olahan|Beriman dan 10 Jp
mengembangkan produk olahan pangan | produk olahan pangan 1. Membuat produk pangan mancanegara  |pertakwa,
produk olahan mancanegara berbasis | mancanegara olahan pangan 2. Menyajikan produk non berkebhinekaa
pangan higienis usaha berdasarkan B mancanegara pangan produk olahan n glopa_l,
nusantara dan/atau proposal dan Menyajikan produk 5 M i duk mandiri
mancanegara atau ditampilkan dalam olahan pangan - Menyajikan produ pange}n mancanega_ra
produk non pangan | bentuk penyajian dan | mancanegara sesuai produk olahan pangan sesuai rancangan di
berbasis usaha pengemasan yang rancangan di proposal mancanegara sesuai proposal
berda_sarkar_l proposal kreatif—inova_tif serta o rancangan di proposal 3. Mendesain kemasan
dan ditampilkan bertanggungjawab Aplikasi: 3. Mendesain kemasan produk olahan pangan
dalam__bentuk mempro_m05|kan Mendesain kemasan produk olahan pangan mancanegara yang
penyajian dan secara visual dan produk olahan pangan . . ;
; mancanegara yang kreatif dan inovatif
pengemasan yang virtual mancanegara yang i ) - )
kreatif dan inovatif 4. Mempromosikan produk

kreatif-inovatif serta
bertanggungjawab
mempromosikan
secara visual dan
virtual

kreatif dan inovatif

Mempromosikan produk
produk olahan pangan
mancanegara secara
visual / langsung

Mempromosikan
produk olahan pangan
mancanegara secara
visual / langsung
maupun virtual contoh

olahan pangan
mancanegara secara
visual / langsung
maupun virtual contoh




o | eveven | coeman | kovperens | FASLIELAAN Ty [ AT T TR Lo

PEMBELAJARAN YANG DITUJU PEMBELAJARAN PEMBELAJARAN PANCASILA |WAKTU
maupun virtual contoh di instagram dan di instagram dan
di instagram dan marketplace marketplace
marketplace

4 Refleksi dan | Peserta didik mampu | Memberikan Perspektif: Peserta didik mampu : . Mendeskripsikan Beriman dan 6Jp
Evaluasi memberikan penilaian, argumentasi | Mendeskripsikan 1. Mendeskripsikan refleksi hasil kegiatan  |bertakwa,

penilaian, dan rekomendasi refleksi hasil kegiatan refleksi hasil kegiatan pengolahan produk berkebhinekaa

argumentasi dan produk olahan pangan | pengolahan produk pengolahan produk olahan pangan n global,

rekomendasi produk | mancanegara olahan pangan mancanegara mandiri,

pengolahan pangan
higienis atau produk
non pangan
berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan ekonomi,
serta dampak
lingkungan/budaya

berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan ekonomi,
serta dampak
lingkungan/budaya

mancanegara

Empati:
Merekomendasikan
produk olahan pangan
mancanegara saat
melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

Pengenalan diri:
Mengevaluasi
kelemahan dan
keunggulan dari produk
olahan pangan
mancanegara yang telah
dibuat baik dari segi
mutu, teknologi pangan
dan dampak pada
lingkungan/budaya

Menemukan solusi
untuk pengembangan
produk olahan pangan
mancanegara

olahan pangan
mancanegara
Merekomendasikan
produk olahan pangan
mancanegara saat
melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk
Mengevaluasi
kelemahan dan
keunggulan dari produk
olahan pangan
mancanegara yang telah
dibuat baik dari segi
mutu, teknologi pangan
dan dampak pada
lingkungan/budaya
Menemukan solusi
untuk pengembangan
produk olahan pangan
mancanegara

. Merekomendasikan

produk olahan pangan
mancanegara saat
melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari produk
olahan pangan
mancanegara yang telah
dibuat baik dari segi
mutu, teknologi pangan
dan dampak pada
lingkungan/budaya

. Menemukan solusi untuk

pengembangan produk
olahan pangan
mancanegara

bernalar kritis
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1 | Observasi Peserta didik mampu | Mengeksplorasi Penjelasan: Peserta didik mampu : . Mendeskripsikan ide Beriman dan 2]jp
dan mengeksplorasi produk non pangan Mendeskripsikan ide 1. Mendeskripsikan ide pengolahan produk non | bertakwa,
Eksplorasi produk ol_ahan_ yang ber_nilai _ pengolahan_ produk non pengolahan produk non pangan hasil berkebhineka
pangan higienis ekonomis dari pangan hasil pangan hasil perkebunan/pertanian | an global,
nusantara dan/atau berbagai sumber, perikanan/peternakan ) .. | mandiri
mancanegara atau berdasarkan analisis | dengan kata-kata sendiri perikanan/peternakan dengan kata-kata sendiri
produk non pangan ekonomi, teknologi, dengan kata-kata sendiri Menjelaskan latar
yang bernilai penyajian, dan Menjelaskan latar 2. Menjelaskan latar belakang pemilihan ide
ekonomis dari pemasaran belakang pemilihan ide belakang pemilihan ide pengolahan produk non
berbagai sumber,_ _ pengolahan_ produk non pengolahan produk non pangan hasil
berdasar_kan anaI|S|_s pangan hasil pangan hasil perikanan/peternakan
ekonomi, teknologi, perikanan/peternakan . . ey
penyajian, dan perlka_nan/pe_tern_akan Men_g_ldentlflka5| alasan
pemasaran Perspektif: 3. Mengidentifikasi alasan pemilihan bahan utama
Mengidentifikasi alasan pemilihan bahan utama produk dengan potensi
pemilihan bahan utama produk dengan potensi di sekitar tempat tinggal
produk dengan potensi di sekitar tempat tinggal peserta didik (kearifan
di sekitar tempat tinggal peserta didik (kearifan local)
peserta didik (kearifan local)
local)
2 Desain/ Peserta didik mampu | Menyusun rencana Interpretasi: Peserta didik mampu : 1. Menyusun rancangan Beriman dan 6jp
Perencanaan | menyusun rencana dalam bentuk proposal proposal produk non bertakwa,
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dalam bentuk pembuatan produk Menyusun rancangan 1. Menyusun rancangan pangan hasil berkebhinekaa
proposal pembuatan | non pangan proposal produk non proposal produk non perikanan/peternakan n global,
produk olahan berdasarkan kajian pangan hasil pangan hasil 2. Membandingkan contoh mandiri,
pangan hlglenls__ |Im|z31h_, teknologi, dgn perikanan/peternakan perikanan/peternakan produk non pangan hasil bernalar kritis
berdasarkan kajian analisis usaha sesuai 5 Membandinak h i / K
ilmiah, teknologi, potensi nusantara dan | Aplikasi: - viembanadingkan conto_ perikanan/peternakan
dan analisis usaha hasil eksplorasi Membandingkan contoh produk non pangan hasil yang sudah ada dengan
sesuai potensi produk non pangan hasil perikanan/peternakan rancangan ide produk
nusantara dan/atau perikanan/peternakan yang sudah ada dengan yang akan diolah
mancanegara dan yang sudah ada dengan rancangan ide produk  [3. Menentukan harga jual
hasil eksplorasi rancangan éqlelptr]oduk yang akan diolah produk dan menganalisis

yang akan diofa 3. Menentukan harga jual perkiraan laba
Menentukan harga jual prod_uk dan menganalisis
produk dan perklraan laba
menganalisis perkiraan
laba
3 | Produksi Peserta didik mampu | Mengembangkan Interpretasi: Membuat | Peserta didik mampu : 1. Membuat produk non  |Beriman dan 6Jp
mengembangkan produk non pangan produk non pangan hasil | 1. Membuat produk non pangan hasil bertakwa,
produk olahan hasil perikanan/peternakan berkebhinekaa

pangan higienis
nusantara dan/atau
mancanegara atau
produk non pangan
berbasis usaha
berdasarkan proposal

perkebunan/pertanian
berbasis usaha
berdasarkan proposal
dan ditampilkan
dalam bentuk
penyajian dan

Menyajikan produk non
pangan hasil
perikanan/peternakan
sesuai rancangan di
proposal

pangan hasil
perikanan/peternakan
2. Menyajikan produk
produk non pangan
hasil
perikanan/peternakan

perikanan/peternakan

2. Menyajikan produk non

pangan hasil
perikanan/peternakan
sesuai rancangan di
proposal

n global,
mandiri
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dan ditampilkan pengemasan yang sesuai rancangan di Mendesain kemasan
dalam bentuk kreatif-inovatif serta Aplikasi: proposal produk non pangan hasil
penyajian dan bertanggungjawab Mendesain kemasan 3. Mendesain kemasan perikanan/peternakan
pengemasan yang mempromosikan produk non pangan hasil produk non pangan yang kreatif dan inovatif
kreatif-inovatif serta | secara visual dan perikanan/peternakan ) .
bertanggungjawab virtual yang kreatif dan inovatif hasil Mempromosikan produk
mempromosikan perikanan/peternakan non pangan hasil
secara visual dan Mempromosikan produk yang kreatif dan perikanan/peternakan
virtual non pangan hasil inovatif secara visual / langsung

perikanan/peternakan 4. Mempromosikan maupun virtual contoh
secara visual / langsung produk non pangan di instagram dan
maupun virtual contoh hasil marketplace
di instagram dan .
marketplace perikanan/peternakan
secara visual / langsung
maupun virtual contoh
di instagram dan
marketplace
4 | Refleksi dan | Peserta didik mampu | Memberikan Perspektif: Peserta didik mampu : . Mendeskripsikan Beriman dan 2Jp
Evaluasi memberikan penilaian, argumentasi | Mendeskripsikan 1. Mendeskripsikan refleksi hasil kegiatan  |bertakwa,
penilaian, dan rekomendasi refleksi hasil kegiatan refleksi hasil kegiatan pengolahan produk non |berkebhinekaa
argumentasi dan produk non pangan pengolahan produk non pengolahan produk non pangan hasil n global,
rekomendasi produk | hasil pangan hasil perikanan/peternakan  |mandiri,

pengolahan pangan
higienis atau produk
non pangan
berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan ekonomi,
serta dampak
lingkungan/budaya

perkebunan/pertanian
berdasarkan kajian
mutu, teknologi
pangan dan ekonomi,
serta dampak
lingkungan/budaya

perikanan/peternakan

Empati:
Merekomendasikan
produk non pangan hasil
perikanan/peternakan
saat melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

pangan hasil
perikanan/peternakan
2. Merekomendasikan
produk non pangan
hasil
perikanan/peternakan
saat melaporkan hasil

kegiatan berdasarkan uji

kelayakan produk

. Merekomendasikan

produk non pangan hasil
perikanan/peternakan
saat melaporkan hasil
kegiatan berdasarkan uji
kelayakan produk

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari produk
non pangan hasil

bernalar kritis




NO

ELEMEN

CAPAIAN
PEMBELAJARAN

KOMPETENSI
YANG DITUJU

HASIL TELAAH
CAPAIAN
PEMBELAJARAN

TUJUAN
PEMBELAJARAN

ALUR TUJUAN
PEMBELAJARAN

PROFIL
PELAJAR
PANCASILA

ALOKAS
|
WAKTU

Pengenalan diri:
Mengevaluasi
kelemahan dan
keunggulan dari produk
non pangan hasil
perikanan/peternakan
yang telah dibuat baik
dari segi mutu,
teknologi pangan dan
dampak pada
lingkungan/budaya

Menemukan solusi
untuk pengembangan
produk non pangan hasil
perikanan/peternakan

. Mengevaluasi

kelemahan dan
keunggulan dari produk
non pangan hasil
perikanan/peternakan
yang telah dibuat baik
dari segi mutu,
teknologi pangan dan
dampak pada
lingkungan/budaya

. Menemukan solusi

untuk pengembangan
produk non pangan
hasil
perikanan/peternakan

perikanan/peternakan
yang telah dibuat baik
dari segi mutu, teknologi
pangan dan dampak pada
lingkungan/budaya

. Menemukan solusi untuk

pengembangan produk
non pangan hasil
perikanan/peternakan




